
Destillerie Stade´s West Indies Rum Distillery
Herkunft Barbados (Column Still)
Orangensorte aus Lahara-Bitterorangen
Perfect serve Die perfekte Ergänzung für rumhaltige Cocktails wie Mai Tai, 

Punches oder Tiki-Drinks – entwickelt für Barkeeper, die jedem 
Rumcocktail mit diesem wunderbaren Geschmacks-Kick den 
letzten Schliff verleihen und ihre Cocktails auf das nächste 
Level heben möchten.

Herstellung/ 
Facts

Das Orangen-Destillat wird auf Barbados (Column Still) herge-
stellt, unter Verwendung von Lahara-Bitterorangen. Die pflanz-
liche Infusion (Vanille, Gewürze, Orange usw.) wird ebenfalls 
auf Barbados produziert (Basis: Column Still Rum). Der als 
Basis verwendete Rum ist eine Mischung aus Pot Still (Gregg) 
und Column Still Rums, die zwischen 2 und 5 Jahren gereift 
sind. Das für den Blend eingesetzte Zuckerrohr stammt aus 
Barbados. Das Destillat entsteht, während parallel die pflanzli-
che Infusion zubereitet wird. Danach erfolgt die Vermählung des 
gereiftem Rums mit dem Orangen-Destillat und der pflanzlichen 
Infusion. 
Nun erfolgt eine schrittweise Reduktion des Alkoholgehalts auf 
40 % vol und Zucker wird hinzu gefügt.

Bouquet Heller, zitrusbetonter Likör. Noten von kandierter Orange und 
sanfter Vanille.

Gaumen Langer, glatter Abgang. Harmonische Kombination von Süße, 
Zitrus und Vanille.

Artikel-Nr. Fl.-Größe Alkoholgehalt EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton

18114 70 cl 40 % vol. 3460410543950 43460410544078
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