
Rum Land Selection 12 Years 

Herkunfts-
länder

46 % Trinidad
15 % Panama
11 % Barbados
9 % Australien
7 % Jamaika
6 % Fidschi Inseln
6 % Guyana

Rohstoff Melasse

Fermentation 2 Tage bis zu 1 Woche

Destillation Pot- und Column Still

Dosage 15 g/l

Lagerung im 
Ursprungsland

Mehrere Jahre in Bourbon-
Fässern (200 l)

Finish bei 
MAISON FERRAND

Mehrere Jahre in FERRAND-
Fässern (350 l)
1,5 Jahre in Moscatel Wine-
Fässern

Infos zum 
Finish

Die deutsche Bezeichnung der 
Rebsorte lautet Muskateller, 
entweder wird der Wein tro-
cken ausgebaut, aber auch 
oft werden die Trauben zu 
Dessertweinen verarbeitet.

Bouquet Das Bouquet ist kräutrig mit 
einer Spur von Liebstöckel, 
Nüssen, Kaffee, Schokolade
und dunklen Beeren.

Gaumen Der Gaumen ist angenehm mild 
mit einer würzigen Süße. 
Auch leichte Fruchtaromen
sind spürbar.
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