
Rum Trinidad 2011 

Destillerie Trinidad Distillers limited

Rohstoff Melasse

Fermentation 2 bis 3 Tage

Destillation Column Still

Dosage 0 g/l

Lagerung im 
Ursprungsland

11 Jahre in Bourbon-Fässern 
(200 l)

Finish bei 
MAISON FERRAND

1 Jahr und 3 Monate in 
FERRAND-Fässern (350 l)
9 Monate in Kopke Port-
Fässern

Infos zum 
Finish

Kopke Port ist ein sehr 
altes Portwein Handelshaus, 
das bekannt ist für seine
Jahrgangs-Colheitas. 

Bouquet In der Nase finden sich die 
Aromen von Kirschen, Rum-
topf, Holz und Bitterman-
deln. 

Gaumen Am Gaumen herrscht ein 
harmonisches Frucht-Säure-
Spiel. Der Geschmack ist 
ausgesprochen rund und der 
Duft findet sich nahezu 1:1 
wieder. Das Portwein-Finish 
ist unverkennbar.

FERRAND DEUTSCHLAND GMBH 
office@cognacferrand.de 
www.ferrand-spirits.de

Social Media: FerrandDeutschland

SINGLE CASK EDITION 2024


