
Master‘s Selection Coffey Still

Artikel-Nr. Fl.-Größe Alkoholgehalt EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton

510303 70 cl 46,2 % vol 5060184942317 5060184942324

Herstellung/
Facts

Bei diesem einzigartigen Rum handelt 
es sich um eine exklusive Abfüllung für 
Deutschland. Die Destillation erfolgte 2011 
zu 100 % in Coffey Still-
Destillierapparaten. Danach reifte der Rum 
9 Jahre in Bourbon-Fässern.
Ein Rum für Kenner und Genießer.

Bouquet Marzipan, dunkle Schokolade, eingeleg-
te dunkle Früchte (Kirschen, Pflaumen), 
Röstaromen, Holz

Gaumen Würzig, herbe Frucht, gebäckartige Süße, 
erinnert an Spekulatius, balancierte 
Holztöne, dezente Zimtankläge 

Finish Bleibt lange am Gaumen, würzige Süße, 
Anklänge von Kokos, Hauch Bittermandel


