Destillation Zweifache Destillation im Pot Still

Herstellung/ | Dieser Whiskey reifte zunachst in Ex-Bourbon-Fassern

Lagerung und neuen Fdssern aus franzésischer Weilseiche. Ein
4-monatiges Finish erfolgte in sogenannten "Mariti-
me-Casks". Das Holz aus franzésischer Eiche lagerte
zunachst tiber 2 Jahre im Atlantik, bevor es zu den "Mari-
time-Casks" verarbeitet wurde. Dies verleiht dem Holz
salzige Aromen, die sich perfekt mit der Wiirzigkeit der
franzosischen Eiche verbinden.

Bouquet In der Nase suf3-wirzige Aromen von Vanille und salzi-
gen Mandeln.

Gaumen Der Gaumen prasentiert sich weich und ausbalanciert.
Auch im Geschmack findet man Vanille-Noten, die sich

RTINS mit siRen Gewdlrzen und Geback sowie salzigen Anklan-
MARIT I 1/ gen zu einer geschmacklichen Symbiose vereinen.
|
= Abgang Stfes Geback mit salzigen Noten.
Artikel- FI.- Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. GroRe | gehalt Flasche Umkarton
260610 70 cl 40 % vol 5391534151562 05391534151579
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